
La scuola delle 

competenze 

passa anche per i 

PON 
 



Cosa sono i Progetti PON? 

I Progetti PON sono uno strumento europeo che 

offre la possibilità agli alunni di ampliare le 

competenze e valorizzare le proprie abilità 

 

Chi partecipa ai Progetti PON? 

Alunni come beneficiari  

Esperti (docenti, imprenditori, professionisti) come 

formatori. Le modalità di formazione saranno 

pratiche, laboratoriali e lo studente sarà coinvolto 

diversamente rispetto alla lezione frontale di classe. 

 

 

ABILITA’ 





Ogni progetto è diviso in 

 

Cos’è un MODULO di progetto? 

• È il percorso di 30/60/100 ore a cui puoi partecipare 

• Puoi partecipare a più di un modulo, ma solo se i moduli 

non si accavallano: compila la scheda di adesione e sarai 

ricontattato. Decideremo insieme quale modulo è più 

adatto a te 

 

 



GRATUITA’ 

Quanto costa partecipare ai Progetti PON? 

La partecipazione ai progetti PON è 

totalmente  perché essi sono 

finanziati dalla  



Quando iniziano i Progetti PON? 

I progetti inizieranno a Novembre 2018 per essere 

completati in primavera 2019 



Cosa fare per partecipare ai Progetti PON? 

• Scegli il modulo che vuoi frequentare 

• Firma la scheda di adesione  

• Consegnala alla docente responsabile 

 

 



- L'insegnante organizzerà dei piccoli gruppi e fornirà loro un percorso di lavoro 

generale. 

- Gli studenti dopo un profondo BRAINSTORMING miglioreranno il progetto di base 

- L’insegnante si proporrà come facilitatore e organizzatore solo per quelle attività 

che non sono possibili agli studenti 

- Gli studenti, favoriti da un clima relazionale positivo, trasformeranno le attività di 

apprendimento in processi di 'problem solving' di gruppo  

Modalità di insegnamento  



• MODULO I – Igiene degli alimenti 

Obiettivo: conoscenza degli step necessari perla 

costruzione di un manuale di base di haccp 

Passaggi obbligati:  

- Studio del lay-out produttivo dell’azienda 

- Studio dell’organigramma aziendale 

- Verifica dei rischi igienico sanitari 

- Analisi delle possibili soluzioni 

- Controlli da effettuare 

- Case History: Il Manuale haccp del Celletti 

 



Analizzeremo nel dettaglio: 

- figura OSA 

- Tracciabilità 

- Etichettatura  

- Allergeni  

- Enti preposti al controllo 

- Pest Control 

- Formazione obbligatoria 

 





Cosa faremo: 

- nel laboratorio di lingua studieremo le regole di 

base di grammatica per il livello A1 (livello basso) 

- Tradurremo tutti insieme la pagina home del 

sito dell'Istituto  

- Analizzeremo alcune pagine web di 

presentazione, in lingua inglese, di aziende 

esportatrici di prodotti alimentari e/o di attività 

commerciali turistiche (es. home page alberghi) 


